


Nuestra versión del

Guacamole
Acompañado de totopos

Antojitos

Guacamole clásico. 10,50€
Aguacate fresco machacado con pico de gallo, cilantro, jalapeño y lima

Guacamole con txistorra. 13,50€
Guacamole con txistorra salteada en su jugo

Guacamole con torreznos de Soria. 14,50€
Guacamole clásico coronado con torreznos crujientes de Soria

Gilda mexicana. 4€
Gilda vasca reinterpretada con aceituna gordal, jalapeño y anchoa

Nachos de la casa. 16,50€.  1⁄2 ración: 10€
Totopos crujientes con dúo de quesos fundidos, pico de gallo, crema fresca y nuestro guacamole

Nuestros nachos fusión. 19,50€
La base de nuestros 'Nachos de la casa', acompañados de carrillera ibérica y nuestro guacamole

Tosta crujiente de atún rojo. 6,50€
Tortilla de maíz crujiente con atún rojo macerado, aguacate y mayonesa de chipotle y lima

Tosta de pulpo a la vasca. 6€
Pulpo con mayonesa de chipotle, pimentón de La Vera y AOVE

Tosta de alcachofa e Idiazabal. 6,50€
Alcachofa con queso Idiazabal fundido y aceite de trufa

Croqueta de pollo al mole. 2,50€
Croqueta cremosa de pollo con base de mole poblano

Croqueta de txuleta. 2€
Croqueta de txuleta con mayonesa de chipotle

Ceviche vasco de gamba y pulpo. 19€
Gamba y pulpo en aguachile de pepino y manzana verde

Ensaladilla rusa con atún rojo. 16€.  1⁄2 ración: 10€
Ensaladilla cremosa con tártaro de atún rojo, mayonesa de habanero y piparras

Queso fundido con txistorra. 12,50€
Queso fundido al momento con txistorra en su jugo

Canelón de cochinita pibil. 16€.  1⁄2 ración: 10€
Canelón relleno de cochinita con bechamel ligera de mole y toque de trufa



Tacos
Pregunta por los tacos fuera de carta

Quesadillas

Taco de rabo de toro a la vasca. 7,50€
Rabo de toro desmigado, queso fundido, cebolla encurtida y piparras

Taco de txistorra. 5,50€
Txistorra, queso fundido, frijoles refritos y col morada encurtida

Taco de solomillo de ternera. 7,50€
Solomillo con costra de queso, rúcula y mayonesa de habanero

Taco de secreto ibérico. 6€
Secreto ibérico confitado con pimiento del piquillo, guacamole, pico de gallo y mayonesa de chipotle

Taco de tinga vasca de pollo. 5,50€
Pollo deshilachado guisado en piperrada, con matices ahumados, cebolla encurtida y rodaja de aguacate

Taco de bacalao a la romana. 6€
Bacalao crujiente con aguacate, ensalada de col y mayonesa de lima

Taco vegetariano de setas y calabacín. 5,50€
Setas salteadas y calabacín a la parrilla con pico de gallo y mayonesa de habanero

Quesadilla clásica de jamón y queso. 12€
Tortilla de maíz con jamón y queso fundido, acompañada de guacamole

Quesadilla de carrillera ibérica. 13€
Carrillera de cerdo ibérico melosa con pepinillo y mayonesa de chipotle

Quesadilla de setas salteadas. 12,50€
Setas salteadas con queso fundido, cilantro y cebolla

Postres
Tarta de queso vasca. 7,50€
Cremosa tarta de queso al estilo vasco con miel y nueces

Trufa de chocolate al mezcal. 3€
Trufa de chocolate intenso con notas de mezcal y ligero toque picante

Torrija mexicana. 8,50€
Torrija caramelizada con dulce de leche y matices de canela



Nuestra historia es sencilla:
La Vasca tiene padre vasco y madre mexicana. Esta fusión 
nace no solo de sus raíces, sino también gracias a un amigo, 
ya convertido en socio, que tuvo la maravillosa idea de 
convertir este sueño en realidad.

Esperamos que disfruten de esta fusión del norte de España 
con la maravillosa gastronomía de México. Acompañen cada 
plato con un buen tequila, un margarita o un mezcal, y 
déjense llevar por esta experiencia que celebra la unión de  
dos culturas en cada bocado.
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